
Au Chai Brongniart, nous aimons le vin vivant, respectueux
de l’environnement, et vinifié avec soin.
Tous les vins de cette carte ont été sélectionnés pour
accompagner notre cuisine de chef, maison, de saison à
partir de produits bien sourcés.

Pour cette sélection estivale, focus sur
 

le Domaine Sérol

Situé sur la Côte Roannaise, à proximité des
gorges de la Loire, le domaine se transmet

depuis cinq générations. Stéphane Sérol en
a repris la direction en 1996 et s’attache

depuis à remettre en valeur les plus beaux
coteaux de l’appellation.

Sur ces terroirs granitiques d’altitude (400
à 580 m), il a choisi de planter le cépage
historique local : le Gamay Saint-Romain.

Avec son épouse, Carine Sérol, le domaine a
été progressivement converti à l’agriculture

biologique puis à la biodynamie. Les
vendanges sont réalisées manuellement et

les vinifications se veulent les plus
naturelles possibles.

vins 
en provenance

 
d'agriculture
biologique

raisonnée,
demeter , 

nature,
cosmoculture

LA CAVE

Prix nets, service compris

Pour en savoir plus:



Athénais, AOC St-Amour, V. D’affaux (Gamay – Beaujolais - Conv. Bio).........
Barthélemy, AOC fleuri, V.D’affaux (Gamay – Beaujolais – Conv. Bio)..............
Les copains débordent, VDP Gard, Mas Duchêne (Cinsault - Rhône - Bio).....
Éclat de granit, AOP côte roannaise Dom. Sérol (Gamay St-Romain – Loire–
Biody)....................................................................................................................
MPN, Dom. Viret (Cournoise, Muscat d’Hambourg, Sciaccarello, Mondeuse,
Cinsault – Vdf – Cosmoculture)...........................................................................

35
45
60
65
38
130
95
68
30
30

49

69

7,5
9,5
-
-
-
-
-
-
7
7

-

-

-
11

-

-
-
-
-

-

cl:    13   75  150 

9,5
-

7,5

7,5

8,5

45
45
35

35

40

-
-
-

-

-

LES ROUGES 
Léger - Fruité - Goulayant               

Léger - Souple 

Structuré - Charpenté

Notre selection est classée du vin le plus légér au plus puissant.

VDF : Vin de France

Verre Btl Mag.

HVE : Haute Valeur Environnementale
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Tradi : vinification traditionnelle

Vin du moment 6,5 29 -

Hautes pistes, Pays d’Oc, Aubert&Mathieu (Pinot noir – Languedoc
Raisonnée)............................................................................................................
Oudan, AOP côte roannaise Dom. Sérol (Gamay St-Romain – Loire – Biody).....
Terre de Mainbray, Sancerre – Reverdy P.& N. (Pinot Noir – Loire – Tradi).........
Monthélie AOP, Dom. Germain (Pinot noir – Bourgogne – Tradi)........................
La vista, vielles vignes, Dom. Ribiera (Cinsault – Vdf – bio).................................
Les cinq terres, Vosne-Romanée, Jean Ferry (Pinot noir – Bourgogne – Tradi)...
La cassiere, Dom. Jessiaume (Pinot Noir – Bourgogne – Tradi)...........................
Chez Coste, Dom.Sérol (Gamay St Romain – Vdf – Biody)..................................
A bicyclette, Dom. RIbiera (Cinsault, Grenache, Syrah – Vdf – Bio)....................
Ma botte dans ta citerne, Dom. Castagnes (Merlot – Vdf – Bio).......................
Dumas, Moulin-à-Vent, Dom. Victoire d’Affaux (Gamay – Beaujolais – Conv.
bio)........................................................................................................................
Les haies, AOC Bourgueil, Dom. Sylvain Boton (Cabernet-Franc – Val de loire
– Tradi)..................................................................................................................

Les Colonnades, Dom. P. Viret (Grenache, Syrah – Vdf – cosmo)......................
Clos de los Siete, M.Roland (Malbec, Merlot, Syrah – Argentine – Tradi)..........
Clos D’Ora, AOP Minervois La Laviniere 2021, Dom. G.Bertrand (Syrah,
Grenache, Mourvèdre, Carignan – Languedoc – Demeter).................................
La Viala, AOP Minervois La Laviniere 2023, Dom. G.Bertrand( Syrah, Grenache
– Languedoc – Biody)............................................................................................
Les Pierrelles, Croze-Hermitage – Dom. Belle (Syrah – Rhône – bio)................... 
Emisphère, St-joseph, Dom. Boissonnet (Syrah – Rhône – bio)............................
Scamandre, 2022, Dom. Scamandre (Syrah, Carignan, Mourvèdre – Vdf – Bio).
Aigle Royal, IGP Haute vallée de l’aude 2021, G.Bertrand (Pinot noir –
Languedoc – Biody)..............................................................................................
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cl:    13   75  150 

LES BLANCS 
Vif - Rafraichissant               

Minéral 

Fruité

Notre selection est classée du vin le plus acide au plus rond.

Verre Btl Mag.

Studio, IGP Méditerranée, Dom. Miraval (Rolle – Provence – Tradi)........................
Miraval, AOP Côtes de Provence – Dom. Miraval (Rolle – Provence – Tradi)..........
Oudan, IGP Urfa, Dom Sérol (Viognier - Loire - Biody)...........................................
Viognier, Dom. Verset A&E (Viognier – Vdf – Bio)...................................................
Lone, Condrieu 2024, Dom. Julien Pilon (Viognier – Rhône – Raisonnée)................
Les terrasses d’Hortense, IGP Gard, Domaine Scamandre (Chardonnay,
Muscat, Roussanne, Marsanne - Rhône – Bio)..........................................................

Terre de Mainbray, Sancerre , P. & N Reverdy . (Sauvignon – Loire – HVE)..........
Les terroirs, Pouilly-Fuissé, Sangouard-Guyot (Chardonnay – Bourgogne – HVE)
Chardonnay, AOC, Dom. Victoire D’Affaux (Chardonnay – Bourgogne –
Raisonnée)...............................................................................................................
Bourgogne Aligoté, Dom. Boyer Martelot (Aligoté – Bourgogne – Raisonnée).....
Chablis 1  cru 2023, Château les Fleys, (Chardonnay – Bourgogne – HVE).........er

Touraine Amboise, AOC, Dom. Bonnigal & Bodet (Sauvignon blanc – Loire –
Ecologique)...........................................................................................................
Champtoisé, IGP Urfé, Dom. Serol (Chenin - Loire - Biody)..............................
Petit Moulin, Dom. Loïc Mahé (Chenin - Vdf – HVE)............................................
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Cosmoculture: Une agriculture énergétique et spirituelle cherchant l’harmonie entre la nature,
l’homme et le cosmos.

Vin du moment 6,5 29 -
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LES ROUGES 
Notre selection est classée du vin le plus légér au plus puissant.

Les terrasses d’Hortense, AOP Costière de Nimes, Dom. Scamandre (Syrah,
Carignan - Rhône - Bio)........................................................................................
La Porchette, Côte Rôtie 2023, Dom. Julien Pilon (Syrah – Rhône – Raisonnée)..
La Clape, AOP Château L’Hospitalet 2022, Dom. G.Bertrand (Syrah,
Mourvèdre, Grenache Noir – Languedoc -  Demeter)..........................................
La terrasse de la Garde, Pessac-Léognan, Cht Lagarde (Merlot, Cabernet-
Sauvignon, Petit verdot – Bordeaux - Terra Vitis)..................................................
La garde, Pessac-Léognan 2016, Cht Lagarde (Merlot, Cabernet-Sauvignon,
Petit verdot – Bordeaux - Tradi).............................................................................
Le fief de Lagrange, Saint- julien 2016, Cht Lagrange (Cabernet-Sauvignon,
Merlot, Petit verdot – Bordeaux - Tradi)................................................................

Structuré - Charpenté (suite)
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cl:    13   75  150 

LES ROSES 

Verre Btl Mag.

Saint-Victoire, AOP côte de Provence St Victoire - 
Dom. Miraval (Cinsault, Syrah - Provence - Tradi)................................................
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Symphonie, AOP côte de Provence - Maison St-Marguerite
(Grenache, cinsault, Rolle - Provence - Bio) .......................................................

LES CHAMPAGNES 
Blanc de Blanc – Dom. Canard Duchene (Chardonnay – Tradi)...........................
Blanc de Blanc – Dom. EPC (Chardonnay – Tradi)................................................

Blanc de Noir – Domaine EPC (Pinot Noir - Tradi).............................................

Brut – Dom. Thienot (Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier – Tradi)...................
Cuvée Léonie, brut – Canard-Duchêne (Chardonnay, Pinot Noir, Pinot
Meunier – Tradi)....................................................................................................

Notre selection est classée du vin le plus sec au plus fruité.

6,5
9,5

Notre selection est classée du vin le plus sec au plus fruité.

cl:        12       
Coupe

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé - A consommer avec modération

LE PETILANT 
Turbulent - Dom. Serol (Gamay St Romain - VDF - Biody)................................
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LES BLANCS 
Notre selection est classée du vin le plus acide au plus rond.

L’aigle Royale, AOP Limoux, Dom. G.Bertrand (Chardonnay – Languedoc –
Demeter)...............................................................................................................
Apparition, Dom. Castagnes (Colombard - Vdf – Conversion en bio)................
On Prend le Temps, Ribiera (Muscat d’Alexandrie – Vdf – Languedoc – Bio)......
Gourmandi’nage Dom. Nage (Viognier, Roussanne, Colombard – Vdf – Tradi)..

Fruité (Suite)

Clos du temple, AOP Corbière 2023,  G.Bertrand (Cinsault, Grenache noir,
Syrah, Mourvèdre, Viognier - Languedoc - Demeter)........................................

Gris-blanc, IGP Pays d’Oc, G.Bertrand (Grenache - Languedoc- Tradi)...........
Miraval, Côte de Provence, Dom. Miraval (Grenache - Provence -Tradi)..........
Studio, IGP Méditerranée, Dom. Miraval (Cinsault - Provence - Tradi ).............

La colline, Crémant brut, Camille Brown (Pinot blanc - Alsace - Nature)........
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	Au Chai Brongniart, nous aimons le vin vivant, respectueux de l’environnement, et vinifié avec soin. Tous les vins de cette carte ont été sélectionnés pour accompagner notre cuisine de chef, maison, de saison à partir de produits bien sourcés.
	Prix nets, service compris

	Pour cette sélection estivale, focus sur
	le Domaine Sérol
	Situé sur la Côte Roannaise, à proximité des gorges de la Loire, le domaine se transmet depuis cinq générations. Stéphane Sérol en a repris la direction en 1996 et s’attache depuis à remettre en valeur les plus beaux coteaux de l’appellation. Sur ces terroirs granitiques d’altitude (400 à 580 m), il a choisi de planter le cépage historique local : le Gamay Saint-Romain. Avec son épouse, Carine Sérol, le domaine a été progressivement converti à l’agriculture biologique puis à la biodynamie. Les vendanges sont réalisées manuellement et les vinifications se veulent les plus naturelles possibles.
	Pour en savoir plus:
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	Les terrasses d’Hortense, AOP Costière de Nimes, Dom. Scamandre (Syrah, Carignan - Rhône - Bio)........................................................................................ La Porchette, Côte Rôtie 2023, Dom. Julien Pilon (Syrah – Rhône – Raisonnée).. La Clape, AOP Château L’Hospitalet 2022, Dom. G.Bertrand (Syrah, Mourvèdre, Grenache Noir – Languedoc -  Demeter).......................................... La terrasse de la Garde, Pessac-Léognan, Cht Lagarde (Merlot, Cabernet-Sauvignon, Petit verdot – Bordeaux - Terra Vitis).................................................. La garde, Pessac-Léognan 2016, Cht Lagarde (Merlot, Cabernet-Sauvignon, Petit verdot – Bordeaux - Tradi)............................................................................. Le fief de Lagrange, Saint- julien 2016, Cht Lagrange (Cabernet-Sauvignon, Merlot, Petit verdot – Bordeaux - Tradi)................................................................
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	Touraine Amboise, AOC, Dom. Bonnigal & Bodet (Sauvignon blanc – Loire – Ecologique)........................................................................................................... Champtoisé, IGP Urfé, Dom. Serol (Chenin - Loire - Biody).............................. Petit Moulin, Dom. Loïc Mahé (Chenin - Vdf – HVE)............................................
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	Terre de Mainbray, Sancerre , P. & N Reverdy . (Sauvignon – Loire – HVE).......... Les terroirs, Pouilly-Fuissé, Sangouard-Guyot (Chardonnay – Bourgogne – HVE) Chardonnay, AOC, Dom. Victoire D’Affaux (Chardonnay – Bourgogne – Raisonnée)............................................................................................................... Bourgogne Aligoté, Dom. Boyer Martelot (Aligoté – Bourgogne – Raisonnée)..... Chablis 1er cru 2023, Château les Fleys, (Chardonnay – Bourgogne – HVE).........
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	Studio, IGP Méditerranée, Dom. Miraval (Rolle – Provence – Tradi)........................ Miraval, AOP Côtes de Provence – Dom. Miraval (Rolle – Provence – Tradi).......... Oudan, IGP Urfa, Dom Sérol (Viognier - Loire - Biody)........................................... Viognier, Dom. Verset A&E (Viognier – Vdf – Bio)................................................... Lone, Condrieu 2024, Dom. Julien Pilon (Viognier – Rhône – Raisonnée)................ Les terrasses d’Hortense, IGP Gard, Domaine Scamandre (Chardonnay, Muscat, Roussanne, Marsanne - Rhône – Bio)..........................................................
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	Fruité (Suite)
	- 8,5 - 7,5
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	- - 75 -
	L’aigle Royale, AOP Limoux, Dom. G.Bertrand (Chardonnay – Languedoc – Demeter)............................................................................................................... Apparition, Dom. Castagnes (Colombard - Vdf – Conversion en bio)................ On Prend le Temps, Ribiera (Muscat d’Alexandrie – Vdf – Languedoc – Bio)...... Gourmandi’nage Dom. Nage (Viognier, Roussanne, Colombard – Vdf – Tradi)..



	LES ROSES
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	Gris-blanc, IGP Pays d’Oc, G.Bertrand (Grenache - Languedoc- Tradi)...........
	Miraval, Côte de Provence, Dom. Miraval (Grenache - Provence -Tradi)..........
	Studio, IGP Méditerranée, Dom. Miraval (Cinsault - Provence - Tradi ).............
	Saint-Victoire, AOP côte de Provence St Victoire -  Dom. Miraval (Cinsault, Syrah - Provence - Tradi)................................................
	Symphonie, AOP côte de Provence - Maison St-Marguerite (Grenache, cinsault, Rolle - Provence - Bio) .......................................................
	Clos du temple, AOP Corbière 2023,  G.Bertrand (Cinsault, Grenache noir, Syrah, Mourvèdre, Viognier - Languedoc - Demeter)........................................
	Coupe



	LE PETILANT
	cl:        12
	6,5 9,5
	30 45
	Turbulent - Dom. Serol (Gamay St Romain - VDF - Biody)................................
	La colline, Crémant brut, Camille Brown (Pinot blanc - Alsace - Nature)........


	LES CHAMPAGNES
	- - -
	12 -
	Blanc de Blanc – Dom. Canard Duchene (Chardonnay – Tradi)........................... Blanc de Blanc – Dom. EPC (Chardonnay – Tradi)................................................

	110 90 90
	70 90
	Brut – Dom. Thienot (Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier – Tradi)................... Cuvée Léonie, brut – Canard-Duchêne (Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier – Tradi)....................................................................................................
	Blanc de Noir – Domaine EPC (Pinot Noir - Tradi).............................................



