une soirée en Igloo chauffé

sur réservation de 5 a 8 personnes

Durée : 2h / Créneaux possibles : 18h - 28h - 22h / du lundi au vendredi / soirs uniquement

Formule Tap’assiettes

(3 tap’assiettes au choix / pers)

a 27€ / pers

L’OEUF MAYDO -7 €

oeufs parfaitement cuits, mayo betterave, betterave croquante

WINGS DE VOLAILLE AUX EPICES - 10 €
corn bread maison, ketchup spicy
U

POTIMARRON ROTI - 10 €

ricotta, sauce agro dolce, graines de courges grillées

RILLETTE DE MAQUEREAU FUME - 11 €

pommes de terre, vinaigrette acidulée

TERRINE D’OLIVIER AU PORC FERMIER ET CANARD - 10 €

noisettes, chutney a l'orange

ENDIVES CROQUANTES SNACKEES - 10 €

sauces yaourt et fromage bleu, éclats d’amandes fumées

POIREAU VINAIGRETTE - 9 €

Maison Conquet Laguiole

SAUCISSE SECHE - 6 €

CROQUETAS MOZZA Maison - 8 €

PETITS FILETS DE VOLAILLE CROUSTY - 8 €
ketchup spicy

BURRATA huile d‘olive / Terra Candido - 9 €

OLIVES Vertes - Sicile / Terra Candido - 5 €
Le petit CROQUE VEGE - 9 €

Pain poivré Poilane, mozzarella, parmesan, pesto, tomates séchées

Le petit CROQUE MONSIEUR DU CHAI - 9 €

Pain mie brioché, comté et jambon cuit, béchamel au parmesan

FRITES Maison - 6 €

SABLE BRETON SARRASIN et POMMES ROTIES - 10 €
PAVLOVA AUX AGRUMES - 10 €

CHOU FAGON PARIS BREST - 10 €

POIRE POCHEE sauce chocolat - 10 €

TROIS FROMAGES A L‘ASSIETTE - 10 €

Desserts

RIZAULAIT-10€

Formule Raclette

a 27€ / pers
Imaginez ...

un appareil a raclette,
avec

une 1/2 ou 1/Y de meule
de
Raclette Fermiére au lait cru,
des
Charcuteries d’Aveyron
de la Maison Conquet a Laguiole,
des
Pommes de terre,
une petite salade,

et

une peau de béte,
un chauffage,
sous un igloo vitré,
en regardant le Palais Brongniart
et
les étoiles !




