
Au Chai Brongniart, nous aimons le vin vivant, respectueux
de l’environnement, et vinifié avec soin.
Tous les vins de cette carte ont été sélectionnés pour
accompagner notre cuisine de chef, maison, de saison à
partir de produits bien sourcés.
Des accords mets/vins vous sont proposés sur la carte du
restaurant.

        Pour cette sélection hivernale, focus sur 

le Domaine RIBIERA, 

situé au cœur du Languedoc. 
Entre Béziers et Faugères, cette petite

exploitation est menée avec passion par 
Regis Pichon. 

Ici, pas de chimie : les vins sont issus de
l’agriculture biologique, les fermentations sont

naturelles, les élevages patients 
— tout pour laisser le raisin et le terroir

s’exprimer..
Le domaine travaille principalement des cépages

méridionaux 
(Carignan, Cinsault, Grenache, Syrah), 

vinifiés avec légèreté, finesse et buvabilité. 
Des rouges gourmands mais digestes, 

des blancs vifs ou texturés — des vins de
caractère et de plaisir, parfaits pour

accompagner notre cuisine d’hiver.

vins 
en provenance

 
d'agriculture
biologique

raisonnée,
demeter , 

nature,
cosmoculture

LA CAVE

Prix nets, service compris



La Vista, vielles vignes – Dom. Ribiera (Cinsault – Vdf – bio)...........................
Lusside – Dom. Ribiera (Cinsault – Vdf – bio).....................................................
A bicyclette - Dom. Ribiera (Cinsault, Grenache, Clairette - Vdf - bio)............
Saint-Amour – V. d’Affaux (Gamay – Beaujolais – conversion bio)...................
Les Perelles, Moulin-à-Vent – V. d’Affaux
(Gamay – Beaujolais – conversion bio)...............................................................
La Part du Colibri – V. Caillé (Gamay – Loire – Demeter).................................  
Les Rives de l’Étang – Boyer de Bar (Pinot Noir – Vdf – raisonnée)....................
Côte du Jura  – F. Lornet (Pinot Noir – Jura – HVE)............................................. 
Terre de Mainbray, Sancerre – Reverdy P.& N.(Pinot Noir – Loire – tradi)........ 

Diantre – F. Malibeau (Grolleau, Chenin, Cabernet –Vdf – biody.)..................... 
Résistance le Rouge – Dom. Isle Saint Pierre (Merlot Khorus – Vdf – Terra Vitis).
Eugénie, Minervois – Aubert & Mathieu 
(Syrah, Mourvèdre, Carignan – Languedoc – tradi)...........................................
Tintorela - Dom. Ribiera (Grenache, Syrah - Vdf - bio).....................................

Émishpère, Saint-Joseph – Dom. Boissonnet (Syrah – Rhône– tradi)...............
Les Pierrelles, Croze-Hermitage – Dom. Belle (Syrah – Rhône – bio)..............
Énergie – Dom. Viret (Syrah – Vdf – cosmo).......................................................
Renaissance – Dom. Viret 
(Grenache, Syrah, Mourvèdre, Carignan – Vdf – cosmo)....................................
La Terrasse de La Garde, Pessac-Léognan, 2021 – Ch. La Garde
 (Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot – Bordeaux – HVE, Terra Vitis).......
Saint-Émilion, 2019 – Ch. Grand Barrail Lamarzelle Figeac
(Merlot, Cab. Franc – Bordeaux – HVE).............................................................
Héritage du Ch. Le Bosq, 2020 – Saint-Estèphe 
(Merlot, Cab. Sauvignon, Petit Verdot – Bordeaux – tradi)................................
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LES ROUGES 

Léger - Fruité - Goulayant               

Léger - Souple - Rond

Structuré - Charpenté

Notre selection est classée du vin le plus légér au plus tannique.

Léger

Tannique

VDF : Vin de France

Verre Btl Mag.

HVE : haute valeur environnementale
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Tradi : vinification traditionnelle

Vin du moment 6,5 29 -



cl:    13   75  150 

LES BLANCS 

Vif - Rafraichissant               

Equilibré - Elegant 

Riche - Gourmand

Notre selection est classée du vin le plus acide au plus rond.

Sec

Rond

Verre Btl Mag.

Terre de Mainbray, Sancerre – Reverdy P. & N.(Sauvignon  – Loire – HVE)....
Htes Côtes de Nuit – Dom. Jouan – (Chardonnay – Bourgogne – Tradi)...........
Bourgogne Aligoté – Boyer Martelot (Aligoté – Bourgogne – raisonnée)........
Gewurstraminer Estate - Domaine Hugel – 
(Riesling, Gewurstraminer – Alsace – Tradi).......................................................
Résistant Blanc – Domaine Isle Saint Pierre – 
(Soreli, Fleurtaï, Souvignier Gris – VDF -Terra Vitis)...........................................
Miraval, AOP Côtes de Provence – 
Domaine Miraval (Rolle – Provence – Tradi)........................................................

Petit Moulin, Anjou AOP – Loïc Mahé – (Chenin- Loire – HVE).....................
Vouvray – Thierry Cosme (Chenin – Loire – HVE)...............................................
Pouilly-Fuissé – Sangouard Guyot – (Chardonnay – Bourgogne – HVE)..........
Htes Pistes – Aubert et Mathieu –
(Chardonnay – Limoux Blanc – Languedoc – Tradi)............................................
De Ci de La, AOC Côtes du Roussillon– 
Dom.Modat (Grenache Blanc, Macabeu, Roussanne – Languedoc – Bio)........
Soltice Dry – Philippe Viret – Vermentino, Muscat Petit Grain, Marsanne,
Viognier, Clairette, Bourboulenc – VDF - Cosmoculture)...................................

Chardonnay – Victoire d’Affaux – (Beaujolais – Conversion bio)......................
Tintorala - Dom. Ribiera (Vermentino, Roussane, Grenache blc - Vdf - bio)....
Les Canilles – Domaine Ribiera (Clairette – VDF – Bio)....................................
Petite Lily – Château Climens (Sémillon – Bordeaux – Bio, HVE, Demeter)......
On Prend le Temps – Domaine Ribiera 
(Muscat d’Alexandrie – VDF – Languedoc – Bio)................................................
Gourmadinage Domaine Nage 
(Viognier, Roussanne, Colombard – VDF – Tradi)...............................................
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Cosmoculture: Une agriculture énergétique et spirituelle cherchant l’harmonie entre la nature,
l’homme et le cosmos.

Vin du moment 6,5 29 -

40
30
38
49

-

35

-
-
-
-

75

-

45
35
58

35

49

40

-
-
-

-

-

-

55
65
45

55

35

45
39

-
-
-
-
-

-

-
-



cl:    13   75  150 

LES ROSES 

Sec - Minéral

Sec - Floral

Sec

Fruité

Verre Btl Mag.

Saint-Victoire, AOP côte deProvence St Victoire - 
Dom. Miraval (Cinsault, Syrah - Provence - Tradi)..............................................

Miraval, AOP côte de Provence - 
Dom. Miraval ( Grenache, Cinsault, Rolle, Syrah - Provence - Tradi).................
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Symphonie, AOP côte de Provence - Maison St-Marguerite
(Grenache, cinsault, Rolle - Provence - Bio) .........................................................................

Ample - Fruité

LES CHAMPAGNES 

Vif-Rafraichissant - bulles fines

Equilibré - élégant

Champagne Blanc de Blanc – Domaine Thienot (Chardonnay – Tradi)............
Champagne Blanc de Blanc – Domaine EPC (Chardonnay – Tradi).................

Champagne Rosé – Domaine Thienot 
(Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier  Tradi)....................................................
Champagne Blanc de Noir – Domaine EPC (Pinot Noir - Tradi)........................

Champagne Brut – Domaine Thienot 
(Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier – Tradi)..................................................
Cuvée Léonie, brut – 
Domaine Canard-Duchêne (Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier – Tradi)......

Riche - Fruité - Gourmand

Notre selection est classée du vin le plus sec au plus fruité.
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Notre selection est classée du vin le plus sec au plus fruité.

Sec

Fruité

cl:        12       
Coupe

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé - A consommer avec modération


